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Projecte MUSE-Tech

Un dels principals reptes de la
industria alimentaria és reduir els
costos de fabricacié i les perdues
al llarg del procés. L'aplicacié de

sensors i tecnologies
innovadores pot permetre un
control més eficient dels
processos. Aquest workshop
proporcionara als participants

informacio sobre I'estat de l'art i

la implementacio de diferents
tipus de sensors (Quasi Imaging

Vis-NIR multicanal, de
temperatura distribuida,
hiperespectral, foto-acustic i laser
per volatils i gasos) , amb

I'objectiu de millorar la qualitat i

homogeneitat del producte final

Per més informacio:
www.musetech.eu
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Introducci6
9:30-9:45

El PAT en processos alimentaris: Projecte MUSE-Tech.

Aplicacio de sensors en la industria alimentaria

Massimo Castellari
IRTA - ES

condicions reals: Grupo SIRO (pa i patates chips)

| ] # L ; Martin Whitworth
9:45-10:05 El control de procés en la produccié de pa de motllo Campden BRI - UK
10:05-10:25 | El control de procés en la produccié de patates chips :DReTrz _GI?SU
10:25-10:40 Esmorzar
- A ? = - Miroslav Dienstbier
10:40-11:00 | El control de procés en I’elaboraci6 de cervesa VUPS — C7
11:00 — 11-20 Demostraci6 dels sensors del projecte MUSE-Tech en Miguel Angel Lara

Grupo SIRO - ES

Projectes EU relacionats

Massimo Fedel
Univ. Padua - IT
Edurne Gaston
IRIS - ES

Projecte SAFETYPACK: Sensors laser d’oxigen per determinar
la qualitat i seguretat dels envasos MAP.

Projecte SPECTRAFISH: Us de tecnologies d’'imatge
hiperespectral pel control de qualitat en la produccié de peix.

11:20 - 11:45

11:45-12:10
H2020

12:10-12:25 H2020: oportunitats de financament de la R+D per les Lluis Salva
empreses. IRTA - Es

12:25-12:40 Preguntes

12:40-13:40 Dinar

Sessi6 practic
14:00 - 15:00

Sessio practica sobre el Us i les capacitats del MSD per controlar el procés de fregit de
patates chips a nivell de planta pilot.

This project is funded under the Food, Agriculture, Fisheries and Biotechnology Call KBBE.2013.2.3--01-
Development and industrial application of sensors for food processing operations. Grant No.: 613665




